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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder på personaletoilet på 1. sal, stikprøvevis
opbevaringstemperaturer i køle- og fryseenheder, opbevaring
af frugt og grønt i butikken samt mundtlig procedurer for
kontrol/håndtering ved tilbagetrækning. Vejledt konkret om at
der skal være sæbe og engangsaftørring i området hvor
virksomheden varmbehandler leverpostej på 1. sal
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af butik herunder køleenheder,
grønt afdeling samt hylder og gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis udført egenkontrol på områderne
varemodtagelse, opbevaring, varmbehandling og varmholdelse
fra sidste kontrolbesøg til d.d. Vejledt konkret om at nedskrive
den målte temperatur.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af pasta sauce og konserves, ingen
anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er konstateret: Virksomheden bruger
plastfilm til at pakke lun leverpostej ind i og varmholder dem
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efterfølgende ved min. 65 grader. Jf. det fremviste datablad kan filmen anvendes fra -30 grader til 40 grader,
uden tidsbegrænsning og fra 41 grader til 70 grader i 2 timer. Virksomheden oplyser at leverpostejerne
varmholdes hele dagen. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse, da virksomheden ikke har bagt leverpostej i dag og derfor ikke varmholder noget. Vejledt generelt
om reglerne for korrekt anvendelse af emballage.


