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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til god håndhyigejne og opvask.
Opbevaring af fødevarer, herunder opbevaringstemperaturer i
køleenheder, adskillelse og tildækning. Håndtering af fødevarer
under kontrolbesøget.
Konkret vejledt om tilberedning/genopvarmning af flæskesteg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: vogn,
herunder inventar og udstyr. Renholdelse af udenomsarealer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens indstikstermometer
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater, herunder modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, varmebehandling, varmholdelse og
nedkøling for perioden siden sidste kontrolbesøg.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed
på kød jf. fremviste fakturaer/følgesedler. Ingen anmærkninger.


