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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Opbevaring af
fødevarer i køkken, depot, kølerrum og frysere bl.a.
opbevaringstemperaturer, adskillelse og emballering. Styring af
friskhed under opbevaring via datomærkning. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken, køle- og
frysefaciliteter, emfang, hylder, depot og kartoffelskrællerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkkne, depot, kartoffelskrællerum samt
skadedyrsssikring af vinduer i køkken med fluenet.
Virksomheden har aftale med eksternt skadedyrsfirma.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram og
risikoanalyse. Dokumentation for kontrol af
opbevaringstemperaturer , opvarmning og nedkøling. Ydet
generel vejledning om at nedkølingstid starter ved
temperaturer på 65°C og ikke som noteret 75°.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter og cvr. nr.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: Plastbøtter og plastfilm.


