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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold samt
egnet og rent arbejdstøj, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden benytter
elektronisk egenkontrol med tilhørende risikoanalyse, ok.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.


