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side 1 af 1

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set tilberedning af dagens ret.
Virksomheden har gjort rede for nedkølingsprocedurer.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask med sæbe og papir. Vejledt
konkret om regler for hygiejne vask og at denne ikke må være
identisk med vaske til fødevarer eller til opvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Køkken,
lagerlokaler, servicerum, spisesal, opvaskeafdeling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende udstyr til
temperaturovervågning er kontrolleret uden anmærkninger:
Set funktionsdygtigt indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for de seneste 3 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
om regler vedr. offentliggørelse af kontrolrapporter på egen
hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret information om
allergene ingredienser. Virksomheden har gode procedurer
mht. allergener i forbindelse med madbestilling. OK.


