
Restaurant & Cafe Nytorv

 

Friluft

Nytorv 15

1450  København K

25640578

05-06-2018 1
11-07-2017

1
16-05-2017

2Hygiejne: Vedligeholdelse
10-09-2015

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Procedure for opbevaring af
isterninger samt brug af egnet udstyr.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr samt
skadedyrsikring: Bar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Bar (lokale, inventar).
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
dokumentation for opbevaring. Baren er omfattet af
restaurantens egenkontrolprogram og risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre.


