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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i varmholdt middagsret. Kontrolleret
procedure for tidsstyring af klargjorte sandwich og smørrebrød.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og
lokaler i kælder, herunder udstyr, inventar og overflader. På
hylder i kølerum er der begyndende vækst på nederste hylde.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om renholdelse heraf.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
egenkontrol i forbindelse med varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, varmeholdelse, varmebehandling og
nedkøling i perioden for juni 2018 til dags dato. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden på
forespørgsel kan oplyse om allergener i fødevarer udbudt til
salg. Færdigpakket middagsret med fødekartofler og skinke er
taget som eksempel. Virksomheden har redegjort herfor, via
mappe med opskrift. Virksomheden er generelt vejledt om
forholdsregler i forbindelse med opdatering af mappe med nye
opskrifter og ved udskiftning af produkttyper. Ok.


