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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer samt
adskillelse af fødevarer på køl og frost samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask og aftørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Serveringslokale, køkken herunder køle og fryseenheder,
produktionsoverflader, opvaskeafsnit, kølrum i kælder samt
inventar og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Serveringslokale, køkken samt lagerfaciliteter. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer på køl og frost samt
varmebehandling og nedkøling i perioden fra sidste kontrol til
d.d. Virksomhedens risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


