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Kontrolrapporten er ændret den 13/9 2018
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mundtligt
gennemgået procedurer for håndtering og styring af
holdbarhed på rå hakket oksekød. Virksomheden oplyser at kød
max opbevares i 24 timer efter optøning. Virksomheden
indfryser dog fortsat hakket kød i portionsstørrelse af 3 kg. Der
vil blive ændret procedurer herpå.
Kontrolleret at affaldsområde fremstår ryddeligt, således
risikoen for skjulesteder til rotter minimeres. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden blev vejledt konkret omkring temperaturkrav i
kølere, frysere og varmbehandlede fødevarer. virksomheden er
vejledt generelt om krav til temperaturkontrol i forbindelse
med håndtering af kølekrævende fødevarer samt ved
håndtering af varmebehandlede fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: På lager er alle
rå overflader blevet malet.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og dokumentation i forhold til
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opbevaringstemperaturer, varemodtagelse og varmebehandling for perioden februar-april 2018. Ingen
anmærkninger.


