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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur og hygiejnisk opbevaring af fødevarer i
køl og fælles kølerum, hvor varemodtagelse foregår for hele
huset-ok. Kontrolleret anvendelse af hygiejniske faciliteter ved
håndvask i køkken -ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
rengøring i køleskab-ok
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har lavet
risikoanalyse for alle virksomhedens aktiviteter-ok. Kontrolleret
dokumentation for perioden juni til idag for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur og opvarmning af fødevarer-ok.For
dokumentation af opbevaringstemperatur står på skema til
dokumentation, at det dokumenteres hver dag og max 5
grader. Det er ellers ikke beskrevet i egenkontrol. Der er angivet
nogle eksempler på brug af varer ved for høj
opbevaringstemperatur i køl, men det første under
korrigerende handling må være at justere køler ved
overskridelse af CCP eller tilkalde montør, evt. flytte fødevarer
til kølerum - virksomhed oplyser, at egenkontrolprogam for
opbevaringstemperatur revideres-ok. I egenkontrol står, at
nedkøling dokumenteres 1 x pr måned og måles hver gang.
Virksomhed oplyser, at der ikke nedkøles fødevarer, og det
oplyses, at egenkontrol revideres, således det stemmer overens
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med virkeligheden. Det vurderes som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt om reglerne for, at egenkontrol
dokumenteres med fast frekvens jf. egenkontrol, og at der er angivet kritisk grænse og korrigerende handling for
alle CCP
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolrapport er anbragt synligt ved indgang -ok.


