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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køle- og frysearrangement.
Adskillelse af fødevarer. Mulighed for hygiejnisk håndvask.
Tilvirkning af fødevarer på kontroltidspunktet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, lager og opvaskerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionslokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for
gennemført egenkontrol for opvarmning og varemodtagelse,
samt opbevaringstemperatur for perioden fra sidste tilsyn til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af mejerivarer, ingen anmærkninger.


