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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænderne. Opbevaringstemperatur i køleskab.
Virksomheden har redegjort for produktion af toast og
bøfsandwich.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr:
Produktionsborde og køleinventar samt loft.
Følgende er konstateret: Gulv fremstår langs kanter og hjørner
snavset. Dør fremstår mindre snavset, ligeledes væg ved
håndvask.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for vedr. rengøring af lokaler, hvor
der håndteres fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af temperaturkontroller ved
varemodtagelse, opbevaring i indeværende sæson. Set
egenkontrolprogram for varemodtagelse, opbebevaring,
opvarmning. Virksomheden opvarmer udelukkende spiseklare
fødevarer. Vejledt om fastsættelse af frekvens.
Kontrolleret: Risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ingen risikoanalyse.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler vedr. risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


