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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
køleinventar og under produktion, temperatur i køle- og
frostinventar, håndvaskefaciliteter i tilvirkningsområde.
Kontrolleret procedurer for produktion af romkugler herunder
tilvirkningsområde, råvarer/færdigvarer, holdbarhed,
opbevaringstemperatur, ingen anmærkninger,
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar herunder
kaffemaskiner, tilvirkningsområde, salgs- og lagerlokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol fra maj-2018 til dags
dato på temperaturkontrol af køl, frost, varemodtagelse,
varmebehandling og nedkøling, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret, at de personer, der
håndterer fødevarer er instrueret og uddannet i
fødevarehygiejne i forhold til det arbejde, de udfører, ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret skiltning at allergene
ingredienser kan fås på forespørgsel, ingen anmærkninger.


