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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse, tildækning,
opbevaringstemperaturer af fødevarer. Hygiejnisk håndvask
med sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
hygiejne overflader køkken og inventar, køle og fryseenheder
samt opvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
varemodtagelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
stikprøvvevis dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer køl og frys, opvarmning, nedkøling i
perioden januar-juni 2018.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret medarbejdernes viden om
personlig hygiejne, herunder om smitteveje for fødevarebårne
sygdomme. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed
på fersk fisk leveret 25.05.2018. Ingen anmærkninger



Restaurant Slotsstalden

Tirsbæk

 

Tirsbækvej 135

7120  Vejle Øst

21817333

Kontrolrapport

side 2 af 2

13-06-2018

Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af
tilsætningsstoffer/konservering med atamon/citronsyre.
Andet: Sporbarhed fisk. Ingen anmærkninger.


