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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter på personaletoilet-ok. Virksomheden har
en vask i køkken, som anvendes til håndvask og andet, og idag
oplyser virksomheden, at der etableres en ny vask med 2 vaske,
hvor begge vaske er brugbare og lige store, således der er en
håndvask som kun anvendes til håndvask og en vask til andet.
Det vurderes som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt om
reglerne for at der er en håndvask, der kun benyttes til
håndvask i forbindelse med virksomheden og en på
personaletoilet. Kontrolleret opbevaringstemperatur i køl og
frost-ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i butik og
personaletoilet-ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation
perioden maj til idag for varemodtagelse og
opbevaringstemperatur, herunder at der for fødevarer med
max 5 grader kun kan accepteres en opbevaringstemperatur på
max 5 grader-ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Er anbragt synligt ved
indgangen-ok


