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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Under kontrolbesøger var
der ingen produktion af fødevarer. Kontrolleret temperatur,
tildækning og adskillelse under opbevaring, samt faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Endvidere kontrolleret
hensigtsmæssig placering og antal af vaske samt forrum til
toilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret hygiejnen i
produktionslokalet, herunder fedtfilter i emfang, røremaskine,
spækbrædder, pålægsmaskine, køle- og fryseenheder,
smørrebrødsstuen, opvaskeområdet/opvaskelokalet,
opvaskemaskine, lager og personaletoilet. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har udarbejdet
procedurer for: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
produktionskontrol af fødevarer, herunder opvarmning og
nedkøling. Samt risikoanalysen for virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre
Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.


