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Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af
tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring på køl og frost, herunder
adskillelse af rå- og færdigvarer og overholdelse af
temperaturer for køle- og frostvarer. Procedurer for
håndteringsskift imellem betjening og produktion, og
adskillelse imellem håndvaskeprocedurer og
opvaskeprocedurer. Konkret vejledt om at løsningsmulighed for
håndvaskeprocedure, kan være at beskrive i
egenkontrolprogrammet under håndtering af fødevarer,
hvordan man adskiller håndvask fra opvaskefunktion.
Virksomheden oplyser at det vil man finde en løsning på.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
mælkekølerum, ovn, stegeplade, isboks og fødevareberørende
overflader i udsalg.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: udsalgsområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan, samt den udførte dokumentation fra overtagelse
til dato.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.


