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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer.
Faciliteter ti hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Butik
med inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsoverflader og kølenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling fra januar
2018 til sidste uge.
Kontrolleret: Procedure varmholelse af kød ved slow cooking.
Følgende er konstateret: Virksomheden dokumenterer ikke
varmholdelsen af kød der bliver langtidstilberedt over natten,
men måler opvarmningstemperaturer samt ved nedkøling. De
oplyser, at de ikke skal bruge den samme produktionsmetode
ved næste sæsonåbning. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt konkret om måling og dokumentation for varmholdelse,
hvis virksomheden vælger at fortsætte denne produktion
næste sæson.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set sporbarhed på mælk og
krydderurter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR


