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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køleinventar,
afskærmning af croissanter m.m. samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Virksomhedens opvaskemaskine er pt defekt. Gennemgået
procedurer for anvendelse af engangsservice. Det oplyses at
skyllevask opsættes i kommende uge.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af produktions og
udsalgsområde, herunder overflader og driftsinventar. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af virksomheden samt
gennemgået vedligeholdelsesplan med estimerede tidsfrister
for udbedring af bl.a. rå træhylle, opsætning af stålbord med
dobbeltvask samt udbedring af loft ved fadølskøler.
Virksomhedens egenkontrol: Der er set egenkontrolprogram
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med udpegelse af kritiske kontrolpunkter. Ingen anmærkninger.
Der er vejledt konkret om udarbejdelse af risikoanalyse.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens cvr.nr. stemmer overens med ejerforhold registreret hos Fødevarestyrelsen.
Ingen anmærkninger.


