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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur og adskillelse af fødevarer på køl. OK
Kontrolleret at der er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningsområde og udstyr. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret generel vedligeholdelse
af tilvirkningsområde. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at der er fastsat
kritiske grænser for relevante procestrin. OK Vejledt om at det
af virksomhedens risikoanalyse fremgår om en aktivitet er
udpeget til kritisk kontrolpunkt eller god arbejdsgang.
Set dokumenteret egenkontrol med opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling for maj - september 2018
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om krav til oplysning om
allergene ingredienser på varer der sælges uden mærkning.


