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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: køkkenets
overflader lever ikke længere op til reglerne om at overflader
(herunder på udstyr) i områder, hvor der håndteres fødevarer,
og især overflader, der kommer i berøring med fødevarer, skal
holdes i god stand og være lette at rengøre og om nødvendigt
desinficere. Dette kræver, at der anvendes glatte, afvaskelige,
korrosionsbestandige og ugiftige materialer, medmindre
virksomhedslederen over for myndighederne kan godtgøre,
at andre materialer er egnede. Det oplyses at der er
overvejelser i gang vedr. indhentning af tilbud på
renovering/udskiftning af køkkener.
Mikroovn på afdelingen fremstår med synlig rustdannelse i top
og på sider, denner er ikke længere egen til tilbredning af
fødevarer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for overflader og muligheden for
renholdelse
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for kontrol af temperatur
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ved opbevaring af fødevarer på køl for indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


