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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer på køl og frost,
ved buffet-servering, gennemgået procedurer ved
varemodtagelse samt modtagelse af serverings-klare fødevarer,
personale oplyser der sjældent nedkøles, faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lagerlokale med
køle/frostskabe, køkken med bordflader og ovn.
Vejledt konkret om frekvenser for udstyr i køkken, samt
virksomhedens ansvar for at sikre alt inventar rengøres korrekt
af eksternt rengøringsfirma.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:dokumentation for udført kontrol af:
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og lejlighedsvis
nedkøling, stikprøvevis for 2018.
Vejledt om regler for opbevaring af
egenkontrols-dokumentation.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er instrueret i
håndtering af fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.


