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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Kontrolleret pocedurer og adfærd
vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved
sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis renholdelse af lokalerog udstyr,
herunder opvaskelokale, samt produktioskøkken og tørvare
lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende udstyr til
temperaturovervågning er kontrolleret uden anmærkninger:
Laser samt indtikstermometer. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyser,
egenkontrolpram samt sikprøvevis dokumentationer for styring
af kritiskekontrolpunkter Følgende er konstateret: I
egenkontrolprogrammet er der ikke valgt en fast frekvens for
dokumentation for kritisk kontrol styring Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse, da virksomheden har en fast frekvens en gang
om ugen i praksis.
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Vejledt konkret om at udfylde egenkontrolprogrammet korrekt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


