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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer ved fremstilling
af salater, ren og egnet arbejdsbeklædning, sæbe og
papirhåndklæde ved håndvask, opbevaring og afdækning af
fødevarer i køle-og frostfaciliteter, og måling af temperatur.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkken, lagerlokaler og
opvask. Ok. Vejledt konkret om løsningsmuligheder for
renovering af døre og karme samt plan for vedligeholdelse af
virksomhedens lokaler, udstyr og inventar.
Kontrolleret skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkken,
opvask og lagerlokaler. Der er monteret fluenet på enkelte
vinduer i køkken som åbnes for udluftning og gulvriste i køkken
og opvask er fastmonteret med skruer. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation fra
juni til oktober 2018 for kontrol af køle-frostopbevaring,
varemodtagelse, varmebehandling og nedkøling. Ok. Vejledt
konkret om at udfyldelse af dokumentationsark.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Kyllingefilet Girll BBQ Tern, Kyllingespyd Yakitori Sya,
Frosne rejer luxux, Rødspættefilet stegt, kogte kartofler i pose
ved følgeseddel af 2-10-2018. Ingen anmærkninger.


