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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir. Opbevaringstemperaturer i køleskabe i
produktionskøkken samt frysere på lager i kælder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Bordoverflader, opvaskemaskine, køle- og
frostinventar, emfang over komfur, vægge, gulv og loft.
Salgsområde og lagerlokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende udstyr til
temperaturovervågning er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden har fremvist funktionelt indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for
modtagekontrol, opbevaring, opvarmning og nedkøling af
fødevarer for indeværende år.
Følgende er konstateret: Dokumentationfrekvensen er
mangelfuld de fleste måneder af 2018 pga. tidsmangel eller
computerproblemer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden som
minimum har én månedlig dokumentation for egne aktiviteter.
Vejledt konkret om at følge egne fastsatte frekvenser eller
ændre dokumentationsrekvensen til fx én gang om måneden.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare, herunder at opvarmning af fødevarer skal ske ved min. 75 grader.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


