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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adskillelse og
tildækning af fødevarer i køle og frysemøbler. Virksomheden er
vejledt generelt om adskillelse af rå og spiseklare produkter
opbevaret i fryser. Kontrolleret virksomhedens procedure for
fastsættelse og styring af holdbarheder på opskårede
kødprodukter samt hjemmelavet pasta, virksomheden har
mundtligt redegjort herfor. Gennemgået virksomhedens
procedure for stegning af diverse kødprodukter. Virksomheden
oplyser, at der ikke udføres alternativ opvarmning. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og
lagerlokaler i kælder, herunder udstyr, inventar og overflader.
Gitter for kondensator i kølerum fremstår lettere snavset og
ligeledes fremstår gulv omkring opvaskemaskine.
Virksomheden er vejledt om løsningsforslag for renholdelse af
ovenstående områder og generelt renholdelse af svært
tilgængelige områder. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation af egenkontrol i forbindelse med
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling og
opbevaringstemperatur i perioden for september 2016 til dags
dato. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomhedens
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anprisninger i menukort stemmer overens med det virksomheden har på lager og serverer. Følgende
anprisninger er kontrolleret: Bøffel mozzarella, Parma skinke, oksemørbrad, oksefilet, porcini svampe.
Virksomheden er generelt vejledt om metode, for tilgængelig dokumentation på produkter, som virksomheden
anbryder/ompakker i forbindelse med klargøring. Ingen anmærkninger.


