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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder. Opbevaringstemperatur i køleskab,
hygiejniske forhold i forbindelse med buffetservering og
afskærmning af brød og frugt i køkken. Patienter har i dette
afsnit ikke adgang til serveringsvogn.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Køkken, gulv,
vægge, loft, produktionsborde og udstyr: køleskab,
opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken: gulv, vægge, loft, produktionsborde og udstyr:
køleskab, opvaskemaskine. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
funktionelt termometer i køleskab. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Der forefindes enkelte bananfluer i
køkken. Virksomheden redegjorde for deres procedurer vedr.
bekæmpelse af skadegørere. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af temperaturkontroller ved
opbevaring stikprøvevis i august og september 2018.


