Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Uformel

Denne kontrol, dato

05-10-2018 @
Adresse Studiestraede 69
Postnr/By 1455 Kgbenhavn K Tidligere kontrol
CVRnr. 35807934 Dato 14-08-2018
Hygiejne: Handtering af fedevarer @
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1 @
Rengering 1 bato 26-09-2017
Vedligeholdelse @
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 side 1 af 2

Uddannelse i hygiejne
Maarkning og information
Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Tilsynsfarendes bemaerkninger
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fulgt op pa bgde fra forrige

kontrolbesgg. Ingen anmaerkninger.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer for

opbevaring af fedevarer, herunder opbevaring af fgdevarer pa

kol og frost. Geelder ogsa fiskevarer.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer og

adfzerd vedrgrende personlig hygiejne, herunder forholdsregler

ved sygdom eller bzerere af sygdom blandt kgkkenpersonalet,

hygiejniske handvaskeprocedurer og handvaskeforhold, egnet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

@ Ingen anmeaerkninger
®  Indskerpelse
®  Pabud eller forbud
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@ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

og rent arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og opbevaring af

arbejdstgj og private genstande.

Kontrolleret proedure for produktion af fermenterede

produkter, ra fisk og tatar. Ingen anmeerkninger.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af lokaler/udstyr: kglerum,

kpleskabe, tilberedningskgkken og produktionskgkken og

personaletoilet. Konkret vejleddt om evt. at desinficere

personaletoilet lidt oftere og variere desinfektionsmiddel.

Kontroltype og -aktivitet

[] ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[X] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: set dokumentation for opvarmning af

hindbaerkompot, opbevaringstemperaturer for kgl og frostvarer

frem til dags dato. Konkret vejledt om skriftlig dokumentation

for pH-maling af fermenterede produkter.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

1 time 10 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Uformel

Adresse Studiestraede 69

Postnr/By 1455 Kgbenhavn K
CVR-nr. 35807934

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for tilberedning af rat ked og fisk

samt fermentreret produkter.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.
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