
EVAS

 

 

Langelandsvej 34

6100  Haderslev

35943188

0
28-09-2018 1
29-04-2017

1
23-03-2016

1
13-11-2015

1
1  
1  
1  
1  
1  
 

1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle- og
frysemøbler. Adskillelse og tildækning af fødevarer. Fødevarer
korrekt hævet fra gulv. Sæbe og papir til hygiejnisk håndvask.
Gennemgået procedurer for klargøring af grønt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkkenlokale, udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur og opvarmning / nedkøling af
fødevarer for de sidste 3 måneder. Vejledt om opdatering af
egenkontrolprogram i forbindelse med anvendelse af blomster.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Laks. Ingen anmærkninger. Vejledt om sporbarhed,
når der købes ind i lokale supermarkeder.


