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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: at der er mulighed for hygiejnisk vask og
tørring af hænderne. Målt temperatur i køleanordninger. Fået
fremvist termomter, men virksomheden kan ikke fremvise et
indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel rengøring af inventar og udstyr i
køkken samt køleanordninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af dør ved vareindlevering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Set dokumentation for udført kontrol af
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og
nedkøling.
Virksomheden har fundet blanketter til risikoanalyse, men har
udfyldt blanketterne med hånden og ikke på pc. Vejledt
konkret herom, samt vejledt om konkrete blanketter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er konstateret: Virksomheden
oplyser, at de pt. ikke indfører fødevarer fra andre lande.


