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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret adskillelse af fødevarer i kølerum for at undgå
krydsforurening,ok. Kontrolleret håndtering af salatfade.
Kontrolleret de overdækkes inden de sættes på køl,ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionsområder, kølerum, frostrum, opvaskeafdeling,
tørlager og grøntsagsrum,ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken, grøntsagsrum, opvaskeafdeling, tørlager,
fryserum,kølerum og køleskabe,ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturen, opvarmning og
nedkølingskontrol siden sidste tilsyn,ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: plastbeholdere og fryseposer.


