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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret
temperatur i køl til 5,6 henholdsvis og 7.7 grader, da vi lige
kom, termometer i et glas vand tæt ved bagpladen viser 5
grader og køl var sat til 3 henholdsvis 4 grader. Køler blev
justeret til 2 grader og til slut inden skrivning af den sidste
kontrolrapport blev kølere igen kontrolleret til 5.0 henholdsvis
5,6 grader. Vejledt om reglerne for opbevaringstemperatur, og
at den må overholdes til enhver tid, og virksomheden oplyser,
at de anskaffer et andet termometer til den daglige kontrol af
opbevaringstemperatur -ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken -ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken -ok
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Konrolleret dokumentation
for virksomhedens egenkontrol fra sidste tilsyn til idag for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning af
fødevarer-ok. Virksomheden har tilføjet, at de skal kontakte
lederen via mail, ved evt afvigelser i forhold til kritisk grænse
for opbevaringstemperatur -ok. Idag laver lederen nyt skema,
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hvor det er muligt at skrive fejl, såfremt der er overskridelse af kritisk grænse, og dette placeres i alle afdelingens
egenkontrolprogrammer -ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolrapport er anbragt synligt i virksomheden -ok


