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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer til dagens ret
under tilsyn. Faciliteter til hygiejnisk håndvask. Gennemgået
procedure for opvarmning og nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Køkken,
opbevaringsenheder, opvask.
Følgende er konstateret: Emhætte med spindelvæv og få
belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om regler for hygiejnisk inventar, herunder øget
frekvens rengøring af emhætte.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
egenkontrolprogram. Set dokumentation for opvarmning,
nedkøling, opbevaring, varemodtagelse i perioden juni til dags
dato.


