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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder adskillelse samt faciliteter for hygiejnisk
vask og tørring af hænder i bar og på kunde toiletter. Endvidere
kontrolleret forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Gennemgået mundtlige procedurer for håndtering af
isterninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opvaskemaskine, barområde, bordoverflader og glas samt
kundeområde.
Følgende er konstateret. Kælder fremstår med spindelvæv og
snavset gulve område hvor øl anlæg er placeret fremstår med
mørkebelægninger. Lager med chips fremstår rodet og med
spindelvæv i loftet og med snavs på gulv.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Vejledt generelt om at skriftlig
risikoanalyse skal være tilgængelig i virksomheden, og vejledt
konkret om, at en branchekodes risikoanalyse eller
Fødevarestyrelsens selvbetjeningsblanketter
(http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Side
r/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.)
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kan anvendes. Konkret vejledt om blanketvalg, blanket nr. 1 er gennemgået som eksempel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Øl jf. faktura fra dansk leverandør.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre
Følgende er konstateret: Virksomheden oplyser, at de ikke indfører fødevarer fra andre lande. Stikprøvevist
kontrolleret dokumentation for sporbarhed på fødevarer som virksomheden har købt/modtaget.


