Kontrolrapport

Virksomhed Madexperten

©]

Adresse Storegade 26

Postnr/By 6880 Tarm

Denne kontrol, dato

18-09-2018 @
Tidligere kontrol
DAtORGA-19°2017

CVR-nr. 30384164

Hygiejne: Handtering af fodevarer 1
Rengering 1 bato 01-06-2015
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggarelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Maarkning og information
Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

©
©
©

Tilsynsfarendes bemaerkninger sidelaf1l
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger:

Faciliteter for hygiejnisk vask og aftgrring af haender.

Opbevaring af fgdevarer pa kel og frost samt procedurer for

nedkgling.

Felgende er konstateret: Virksomheden er under tilsynet igang

med produktion af hindbaertrifli. Virksomheden har anvendt

frosne hindbeer, der ikke er varmebehandlet fgr brug. Af

emballagen fremgar det at baerrene ikke er varmebehandlet.

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Hindbeertriflien indgar ikke i virksomhedens menu

sortiment/oversigt. Fra menu oversigten tilbyder virksomheden

en yoghurttrifli pa basis af frugtyoghurt. Hindbeertriflien

kasseres under tilsynet. Forholdet vurderes under de

foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig

overtraedelse. Vejledt generelt om varmehehandling af frosne
hindbzer.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

Tilvirkningsomradet og kglefaciliteter.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger:Virksomhedens dokumentation for kontrol med

varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt

varmebehandling og nedkgling, perioden juni-september 2018.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

1 time 15 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



