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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask med sæbe og papir,
opbevaringstemperatur og adskillelse i kølebord, kold jomfru,
køleskab og frostbokse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølebord, koldjomfru, pizzabord
og anretterbord.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse og
opbevaring af hhv fødevarer med og uden kølekrav,
uemballerede frugt og grønt og tilberedning med
varmebehandling som serveres straks. Virksomheden anvender
blanketter fra fødevarestyrelsen.dk herunder blanket 1, 2, 3 og
6.
Generelt vejledt om reglerne for at risikoanalysen skal være
tilpasset virksomhedens aktiviteter. Konkret vejledt om f.eks at
tilføje blanket 10 for tilberedning uden varmebehandling som
serveres strak.
Generelt vejledt om at virksomheden skal have et
egenkontrolprogram som er tilpasset virksomhedens
aktiviteter. Konkret vejledt om at der f.eks kan anvendes
egenkontrolprogram fra fvst.dk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Skinke, hakket oksekød og
kyllingenuggets. Ingen anmærkninger.


