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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: håndtering, adskillelse og opbevaring af
fødevarer.
Temp. kontrol i frost og køl i orden.
Der er vejledt konkret om mere hensigtsmæssig placering af
tallerkener og fade, der pt. står i grøntsagrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: produktionskøkken, opvaskeafsnit og køle- og
frostrum. Virksomheden oplyser, at maling af dørkarme i
køkken tilføjes vedligeholdelsesplanen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse,
opbevairng, opvarmning og nedkøling er stikprøvevis
gennemgået for 2018 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


