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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret:
Opbevaringstemperatur i køleskabe og frysere. Der var sæbe
og engangspapir, koldt og varmt vand ved håndvask i køkken.
Kontrolleret procedure for håndtering af jordforurenede
grøntsager (porrer). Vejledt generelt om regel for nedkøling af
fødevarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Set virksomhedens
vedligeholdelsesplan 2018. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevist
dokumentation for opbevaringstemperatur og opvarmning fra
august til oktober. Vejledt om evt. ændring af frekvens for
dokumentation af nedkøling i egenkontrollen, så denne svarer
til virksomhedens aktiviteter, fx. 1 gang om måned i sted for 1
gang om uge. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Plastbøtter, der skal anvendes til nedkøling af fødevarer.


