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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer med -og uden
kølekrav, gennemgået procedurer for tilberedning, nedkøling
og efterfølgende opvarmning af retter der produceres en til to
gange ugentligt, gennemgået nedkølingsmetode og faciliteter
til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med overflader og
udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af yderdøre/vindues-partier ved
disk/køkkenområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens elektroniske risikoanalyse og
dokumentation for: varemodtagelse, køleopbevaring,
opvarmning og nedkøling, stikprøvevis for 2018.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, bliver
instrueret i håndtering af fødevare, oplyses det.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.


