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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnsik vask af hænder i
køkken samt ved børnestation, opbevaring af fødevarer,
herunder temperatur, adskillelse og tildækning. Gennemgået
procedurer for varemodtagelse og håndtering ved servering for
børnene. Gennemgået procedurer for tilberedning af tørrede
bønner og proceurer for nedkøling af varme retter generelt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og lager, grovkøkken, opvask, inventar og udstyr samt
personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken og lager, grovkøkken, opvask og
personalefaciliteter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan, egenkontrolprogram samt dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling.
Konkret vejledt om løsningsmuligheder for korrekt registrering
af tid og temperatur ved nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens
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aktiviteter.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, buffet og
selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, økologi samt væsentligt ændrede
aktiviteter.


