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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret adskillelse af fødevarer i kølerum.
Følgende er konstateret: bakke med færdigstegt kød stod tæt
på grøntsager og dermed jordbakterier.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om adskillelse af grønt, fersk kød og
færdigtilberedte fødevarer.
Kontrolleret temperaturen i kølerum,ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, opvaskeafdeling, salgsområde, kølerum og
fryseskabe,ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
virksomhedens lokaler og udstyr
Følgende er konstateret: lille hul i væg i opvaskafdeling og hul i
gulvafløb i køkken.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
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varemodtagelse, opbevaringstemperaturen, opvarmning og nedkølingskontrol siden 1/1 2018,ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret holdbarhedsdato på slik og chokolade,ok.


