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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkken med
produktion samt på personaletoilet. OK. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder for, at der altid er papir til aftørring af
hænder i køkken.
Kontrolleret temperatur af køleskab i depotrum. Køleskabet var
slukket, da der ikke var fødevarer heri. OK. Virksomheden
anvender kun et lille køleskab i køkken med produktion.
Virksomheden oplyser, at de indkøber varer til dagens
produktion hver morgen, og at der kun opbevares få
kølekrævende fødevarer. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret den generelle
rengøringsstandard af køkken med produktion, herunder
opvaskemaskine, emfang og bordplader. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for opbevaring af kølekrævende fødevarer. OK.
Kontrolleret dokumentation for opbevaringstemperaturer for
perioden maj - oktober 2018. OK. Vejledt generelt om, at ny
udgave af Fødevarestyrelsens eksempel på
egenkontrolprogram er tilgængeligt på www.fvst.dk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


