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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
optøning af fødevarer samt procedurer for datomærknning af
fødevarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret den generelle
vedligeholdelse af køkken inventar og udstyr uden
anmærkninger. Kontrolleret at virksomheden har et infrarødt
termometer til temperaturkontrol i forbindelse med
varemodtagelse og opbevaringstemperaturer. Ingen
anmærkninger. Vejledt konkret omkring forslag til
indstikstermometer til temperaturkontrol i forbindelse med
varmebehandling. Vejledt generelt omkring termometernes
anvendelsesmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og dokumentation i forhold til
opbevaringstemperaturer og modtagelse af varm mad fra
anden virksomhed 1 gang ugentligt. Virksomheden oplyser at
egenkontrolprogrammet vil blive revideret i forbindelse med at
aktiviteterne er ændret til, at der nu modtages færdigtilberedt
kold mad, som virksomheden genopvarmer. Virksomheden er
vejledt konkret omkring temperaturkrav på 75 grader i
forbindelse med genopvarmning samt at der sikres måling af
alle køleskabe hvor der opbevares fødevarer og måling i
forbindelse med modtagelse af kold mad fra anvenden
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virksomhed.
Emballage m.v.: Kontrolleret stikprøvevist at emballage der anvendes til opbevaring af fødevarer er egnet til
formålet. Ingen anmærkninger.


