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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaringstemperatur i køleskab og fryser. Der var sæbe og
engangspapir, koldt og varmt vand ved håndvask i køkken,
personaletoilet og gæstetoilet. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Der er direkte adgang fra
personaletoilet til lokale, hvor der håndteres fødevarer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt om regler hertil: Der
må ikke være direkte adgang eller dørforbindelse mellem det
rum, hvor toilettet er placeret, og lokaler, hvor der håndteres
fødevarer. Henviste til
hygiejnevejledningen/hygiejnebekendtgørelsen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, lager, toiletter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Dokumentation for opbevaringstemperatur, varemodtagelse,
opvarmning, nedkøling i 2018. Kontrolleret procedure for
håndtering af fødevarer inden serveringen. Vejledt hertil om
regel for opvarmning. Set risiko analyse. Vejledt om rettelse og
tilføjelse. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


