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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret håndtering samt procedurer
for fremstilling af kombucha the samt fermenterede
grøntsager. Set opbevaring af samme.
Procedurer for buffet, nedkøling af fødevarer samt anvendelse
af rester.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af udstyr og inventar i
produktionsområde samt rengøring på lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af varemodtagelse,
opvarmning, nedkøling samt opbevaringstemperaturer for
august - d.d..
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 30-60 % er
overholdt. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Virksomheden medregner ikke
drikkevarer i beregningen. Foretaget stikprøvekontrol af
beregning med drikkevarer medregnet. Virksomheden
overholder alligevel 30-60%. Forholdet vurderes under disse
omstændigheder som bagatel. Vejledt konkret om regler for
beregning af økologi-procenten.


