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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Fødevarerne er adskilt og der er
tilstrækkelige med tænger og disse er tilstækkelig i strørrelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Buffetborde og køkken
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Nye buffetborde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Fra sidste tilsyn til dags dato dokumentation af
varmholdelse, varemodtagelse af varm mad og
opbevaringstemperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. OK.


