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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrollen er foretaget med
baggrund i virksomhedens indberetning.
Virksomheden har indberettet til Fødevarestyrelsen, at de har
haft et selskab den 28. september 2018 kl. ca. 19:00 om aften.
Ud af 54 gæster har de selv fundet ud af at 24 og måske flere er
syge med opkast og diarre ca. 1 til 2 døgn efter.

Fødevarestyrelsen har gennemført en efterforskning med
henblik på opklaringen af sygdomsudbruddet, som ikke har
medført sanktioner til virksomheden.
Fødevarestyrelsen har medtaget eller fået følgende
oplysninger:
Selskabsliste med navn og mail adresse.
Personale som har været der den pågældende aften bedes
fremsende navn og mail adresse.
Menu fra aften gennemgået herunder hvordan det er
produceret og hvordan de serveret maden.

Der er gennemgået procedurer for nedkøling,
personalefaciliteter, gæstetoiletter og faciliteter til håndvask i
køkken: Ingen anmærkninger.
En rest af forretten serveret til selskabet er analyseret og der er
ingen anmærkninger til resultatet.
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Gennemgået procedurer omkring sygdom. Vejledt konkret om ikke, at arbejde med fødevarer i op til 48 timer
efter symptom stop ved maveonde (Roskildesyge).

Virksomheden har indberettet sygdomsudbrud onsdag eftermiddag lige efter de har haft kontakt til 31 gæster.
Fik besked mandag eftermiddag.
Vejledt konkret om at indberette så snart virksomheden er bekendt med et udbrud fx. 2 henvendelser.

Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer et led tilbage: Råvarer anvendt til
selskab den 28/9 2018. Salater, Foie Gras og kød anvendt til carpaccio og oksemørbrad. Ingen anmærkninger.


