
Skjern Kulturcenter

 

 

Ranunkelvej 1

6900  Skjern

39407116

0
01-11-2018 1
07-06-2018

1
08-12-2017

1
17-11-2016

1
1  
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 

1  
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedure for nedkøling og varmholdelse af fødevarer.
Kontrolleret procedure for holdbarhedsstyring af an brudte
fødevarer med kølekrav. Virksomheden har mundtligt redegjort
herfor. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
og kioskområde. Generelt vejledt om løsningsforslag for
udbedring på sigt af karme med afskal af maling samt
beskadiget træplade ved luge i bagerområde. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol i forbindelse med opbevaringstemperatur,
varemodtagelse, varmebehandling, varmholdelse og nedkøling
af fødevarer i perioden juli 2018 til d.d.. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Kontrolleret: At vacum poser hvori der
opvarmes tarteletfyld til minimum 75 grader er egnet hertil.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise
fyldestgørende dokumentation for, at posen der anvendes, er
egnet til opvarmning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden oplyser, at
vacum posen ikke er udsat for længere tids varmholdelse.
Vejledt konkret om krav til dokumentation på plast, der
anvendes til varmebehandling og varmeholdige fødevarer.
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Vejledt om løsningsforslag, således virksomheden sikrer, at plastemballage anvendes til det tilsigtede formål.
Virksomheden har under kontrolbesøget bestilt en anden type vacum pose hjem.


