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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret: I
kølerum er der fundet kød, hvor sidste anvendelsesdato er
overskredet. Virksomheden oplyser, at kødet skal kasseret efter
afskrivning. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om at virksomheden tydelig markerer kød der skal
kasseres, så det ikke er blandet med andre friske fødevarer.
Drøftet frekvens for, hvor ofte denne arbejdsgang med
afskrivning skal foregå for at hindre ophobning af kasserede
varer i produktionslokaler.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
produktbærende overflader i køkken, grøntsagsrum,
opvaskeafdeling inkl. opvaskemaskine, kølerum og
frostcontainer, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for opbevaring af kød på frost og efterfølgende
anvendelse. I risikoanalysen står der beskrevet, at
virksomheden vurderer ud fra dato, udseende, lugt og smag.
Konkret vejledt om at virksomheden udfra at de skriver at de
kontrollere dato uddyber dette med beskrivelse af:
1) Hvor lang tid de max. opbevarer fødevarer af forskellig slags
på frost
2)har retningslinjer for datomærkning af deres fødevarer
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herunder, hvornår fødevarerne er frossen ned (her specielt i forhold til dato-varer).
3)Datomærkning for, hvornår fødevarerne er taget fra frost og stilles til optøning.
4)Hvor lang tid de optøede fødevarer max må opbevares på køl inden de anvendes eller evt. kasseres.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.


