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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl og frost samt temperatur. Set
produktion af hakkebøf, hørt procedure for nedkøling, ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Fasciliteter til
hygiejnisk håndvask, hørt procedurer, for elever i køkkenet.
Følgende er konstateret: Virksomheden har lige fået varer og
der står nu kasser direkte på gulvet på lageret
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomheden oplyser at de straks vil få forholdet bragt i
orden.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af pålægsmaskine
samt kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, egenkontrol
program samt dokumentation for opbevaring, opvarmning,
nedkøling og varemodtagelse siden april 2018 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
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virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: plastikspande.


